SERVIZIO CECK UP
materiali a contatto

Il servizio CHECK UP materiali a con-
tato si rivolge alle aziende del settore
dei materiali ¢ oggetti a contatto con
alimenti e alle aziende utilizzatrici degli

stessi.

1l servizio consente alle aziende di fare il
punto della situazione verificando il
proprio modus operandi e di prepararsi
in modo efficace ed efficiente rispetto a
quanto previsto dal Regolamento sulle
GMP.
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MATERIALI E OGGETTI
A CONTATTO CON
ALIMENTI

ALINORM opera nel
campo della consulenza
su:

e materiali e oggetti
destinati a venire a con-
tatto con alimenti

® sicurezza alimentare.

I materiali e oggetti destinati a venire a con-
tatto con i prodotti alimentari possono or-
mai essere considerati a tutti gli effetti facen-
ti parte della ‘filiera’ alimentare.

Per soddisfare le disposizioni inerenti i ma-
teriali, non ¢ piu sufficiente tener conto solo
della normativa propria di settore, ma risulta
estremamente importante tener presente
anche la normativa relativa agli alimenti che
in essi saranno contenuti, vedi ad esempio
normative su aromi-additivi.

ALINORM grazie al connubio delle compe-
tenze tecniche sia sui materiali a contatto
che sugli aspetti di sicurezza alimentare,
fornisce alle aziende del settore consulenza
completa, dagli aspetti tecnici a quelli appli-
cativi.

Servizi

ALINORM offre alle aziende del settore dei
materiali e oggetti a contatto una vasta gam-
ma di servizi:

1. Valutazione dell’ idoneita al contatto
con i prodotti alimentari.

2. Messa a punto studi di shelf life: con-
tenitore-alimento.

3. Supporto analisi  chimico-fisiche—
sensoriali.

4. Studio permeabilita degli imballaggi/

materiali ai gas-vapori

5. Messa a punto di indagini sulla ido-

oy . . e

neita tecnologlca cui sono destinati i
materiali.

6. Assistenza implementazione normati-

va cogente e¢/o verifica conformita
dell’azienda alla normativa cogente.

7. Audit in azienda per verifica igienica
del sito.
8. Sorveglianza ed audit dei fornitori.

9. Assistenza
alle aziende per
I’implementazione
degli  standard
quali  BRC/IoP,
H.A.C.C.P., ISO
9000, ISO 22000,
certificazione  di
prodotto.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Assistenza nella stesura dei capitolati
dei materiali destinati a venire a con-

tatto con alimenti.

Assistenza in occasione di verifiche
ispettive, campionamenti e revisioni
di analisi

Consulenza per lo studio e/o il mi-
glioramento di prodotti e processi.

Ricerca e sviluppo nuovi prodotti e
processi.

Consulenza per ottenimento di finan-
ziamenti ed agevolazioni su bandi
nazionali e regionali per attivita di
ricerca e sviluppo, implementazione
sistemi di gestione qualita, consulen-
za e progettazione.
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